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SPEISEKARTE

KENNZEICHNUNGEN

Allergenkennzeichnung L enthalt Sellerie
(A) enthalt Gluten M enthalt Senf

Al enthalt Weizen N entEfﬁ:t Selsf?rT/w hwefeldioxid
A2 enthalt Roggen O enthalt Sulfit / Schwefeldioxi

A3 enthalt Gerste P enthalt Lupine
A4 enthalt Hafer

A5 enthalt Dinkel Zusatzstoﬁe
- A6 enthalt Kamut 1 mit Farbstoff
B enthalt Krebstiere 3 mit Antioxidationsmittel
C enthalt (Huhner-) Ei 5 enthalt Sulfit / geschwefelt

7 mit Nitritpokelsalz

D enthalt Fisch

E enthalt Erdnuss

F enthalt Sojabohnen

G enthalt Milch und Milchprodukte

9 mit SuBungsmittel(n)

(H) enthalt Schalenfrichte
- Hlenthalt Mandeln
H2 enthalt HaselnUsse
H3 enthalt WalnUsse
H4 enthalt KaschunUsse

H5 enth?lt Pecanr\Usse W| R WU NSCH EN |H N EN
Heenthalt Paranusse EINEN GUTEN APPETIT!

H7 enthalt Pistazien
H8 enthalt MacadamianuUsse




WAHLEN SIE IHR WUNSCHMENU

RIND

Menu 1.

Zarter Sauerbraten

in fein abgeschmeckter Sol3e, dazu
Apfelrotkohl und Kartoffelklé3e (C, L)

Menu 2:

Feines Senfgeschnetzeltes vom Rind
in feiner SoRe, mit buntem
Kaisergemuse und Knopfle-Spatzle
(A1, A5, C, F, L, M)

Menu 3:

Gekochtes Rindfleisch

in delikater Meerrettichsof3e,
mit Petersilienkartoffeln,

dazu ein kleiner Salat (G, O, 3, 5)

SCHWEIN

Menu 4:

Konigsberger Klopse

aus Rind- und Schweinefleisch, in feiner
Kapernsofe, dazu Karottengemuse
und Langkornreis (A1, C, G, L)

Menu 5:

Kasseler Nacken

in Bratensof3e, mit Sauerkraut
und Kartoffelpuree (G, L, 3,7)

Menu 6:

Hubertusbraten

gegrillter Schweinenacken in Sof3e,
garniert mit gemischten Pilzen, Speck
und Zwiebeln, dazu grine Bohnen
und KartoffelkloBe (C, L, 3,7)

Menu 7:

Currywurst

geschnitten, in Tomaten-Currysol3e,
mit Kartoffelwedges, dazu ein kleiner
Salat (G, L)

GEFLUGEL

Mendu 8:

Curryhuhn "India Style,,
Hahnchenbruststreifen in feiner
Currysofe mit Paprika-, Zucchini- und
Auberginenwurfeln, abgeschmeckt
mit Kokosmilch, dazu Basmati-Reis (G)

Menu 9:

Hahnchenbrust "Crema di Balsamico,,
in feiner SofBe, mit Balsamico-Essig
abgeschmeckt, dazu Grillgemuse

und Bandnudeln (A1, C, L, M)

Menu 10:

Hahnchenschnitzel

"Cordon bleu Puszta Style,,
paniert, flussig gewdurzt, gefullt mit
Putenformfleischschinken aus
FleischstlUcken zusammengefugt
und Kase, dazu Paprikarahmsofe
und gebackene Kartoffeln, dazu ein
kleiner Salat (A1, G, L, 7)

FISCH

Menu 1.

Kabeljaufiletschnitte "Florentin,,
mit Krautertopping, auf feinem
Blattspinat, verfeinert mit Sauerrahm
und Kase, dazu Salzkartoffeln (D, G)

Menu 12:

Feines Fischragout
Alaska-Seelachswurfel in GemuUse-
SahnesofRe, mit Curcuma verfeinert,
dazu Langkornreis, dazu ein kleiner
Salat (D, G, L)

Menu 13:

Alaska-Seelachsfilet

in feiner DillsoBe, mit buntem
GemuUsereis, , dazu ein kleiner Salat
(D, M)

EINTOPFE

Menu 14:

HGhnersuppentopf

kraftige Huhnerbouillon mit
Hornchennudeln, Karotten,
Broccoli und Huhnfleisch (A1, C)

Menu 15:

Vegetarischer Erbseneintopf
mit Zwiebeln, Karotten, Lauch
und Kartoffeln (-)

Menu 16:

Linseneintopf

mit 1 Paar geraucherten, gekochten
Westfalischen Mettwdursten (L, 3, 7)

VEGETARISCH

Menu 17:

Spaghetti alla Napoli

mit fruchtiger Tomatensol3e,
dazu ein kleiner Salat (A1, G)

Menu 18:

Gelbes Thai-Gemusecurry

mildes Curry aus Zucchini,
Auberginen, Blumenkohl, Broccoli
und Mungobohnenkeimlingen,

mit gelber Currypaste und Kokosmilch
abgeschmeckt, dazu Basmati-Reis (-)

Menu 19:

Bunter Pastateller

geschnittene Gemusemaultaschen
in fruchtiger TomatensoRe, Tortelloni
mit Ricotta-Spinatfullung in feiner
Sahnesof3e und Penne-Nudeln

mit wurzigem Pesto,

dazu ein kleiner Salat (A1, C, G, L)

SUSSSPEISE

Menu 20:
Milchreis
mit Sauerkirschen (G)

Menu 2T:

HOFMANNSs Kaiserschmarrn
hausgemacht, mit Rosinen,

mit Zucker und Zimt bestreut,

dazu fruchtiges Zwetschgenkompott
(A1, C, Q)

SALAT

Menu 22:
Grofer Salatteller nach Art des Hauses
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